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Les acquis sont évalués par un quiz en début et en fin de séance.

 Examen des historiques des données météorologiques en Champagne.

 Caractéristiques des Terroirs Viticoles Champenois.

Inventaire des implications sur un cycle cultural :

Plantation, alimentation en eau, fertilisation; taille et palissage, travail du sol,
protection de la vigne, maturation et système de récolte.

- Identifier les changements climatiques en Champagne. 

- Connaitre l’incidence des changements climatiques sur les terroirs viticoles Champenois. 

- Répertorier les parades techniques envisageables pour s’adapter aux changements climatiques         

tout au long du cycle cultural. 

- Connaitre les contraintes règlementaires ainsi que les attentes sociétales.

Tout professionnel
souhaitant comprendre
comment adapter sa
pratique viticole aux

changements climatiques.
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